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Mise en bouteille au Château

Le Vignoble - Vineyard

Vinification - Winemaking

Vendanges

Vinification

Élevage

Potentiel de garde

Cuve inox thermorégulée. Macération post-
fermentation alcoolique 2 semaines

100% Cuve Inox

2027-2030

Strictement manuelles. Transport en cagettes.
Trie avant et après éraflage

Conduit selon des pratiques environnementales les plus
exigeantes, le vignoble du Château Reynaud se situe sur la
commune de Saillans. Composé de 3 parcelle d’un seul tenant
d’une superficie de 1.87 ha avec une moyenne d’âge de 35 ans.

Appellation

Surface

Terroir

Cépages

Appellation Fronsac Contrôlée

1.87 hectare

Limon sableux sur mollasse du fronsadais

100% Merlot
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Le Millésime 2019

Après undébutd'annéedoux entraînant undébourrement précoce, la
pousse s'est ralentie au printemps sous un climat maussade et frais. La
floraison s'est déroulée début juin dans des conditions parfois
humides, provoquant ponctuellement de la coulure et du
millerandage. Un temps sec et très chaud s'est installé dès la mi-juin.
Grâce aux réserves hydriques accumulées dans les sols, la vigne a
poursuivi son développement malgré un été particulièrement chaud
et ensoleillé. Des orages très chaotiques en juillet ont créé des
disparités locales, étalant parfois la véraison jusqu'à la fin du mois
d'août.

Un mois de septembre chaud, sec et lumineux est ensuite
venu compenser le léger retard de maturité. Des pluies
salutaires vers le 20 septembre ont permis de
débloquer la maturation des merlots sans
détériorer leur état sanitaire. Les vendanges des
cabernets se sont ensuite déroulées sous un beau
temps clément et ventilé, permettant de ramasser
des raisins très sains à leur maturité optimale.

Profil du millésime rouge :

- Une qualité globale enthousiasmante : Le millésime
offre un style équilibré et légèrement plus classique
qu'en 2018, combinant une belle richesse alcoolique à
des niveaux d'acidité très satisfaisants.

- Des Merlots moelleux et expressifs : Très réussis, ils se révèlent riches
en sucres, extrêmement savoureux et dominés par d'éclatants arômes
de cerise, de mûre et de prune fraîche. Leurs tanins se montrent
fondus et extrêmement suaves.

- Des Cabernets fruités et structurés : Récoltés sans précipitation, ils
affichent un fruité éclatant et une trame tannique bien présente. Les
plus grands terroirs de graves profondes signent ici des réussites
absolument remarquables.

Conclusion : Grâce à des conditions climatiques idéales en fin d'été
et lors des vendanges, 2019 s'impose comme une très belle réussite
bordelaise, donnant des vins rouges harmonieux, savoureux et taillés
pour la garde.


