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CONDUIT SELON DES PRATIQUES ENVIRONNEMENTALES LES PLUS
X EXIGEANTES, LE VIGNOBLE DU CHATEAU REYNAUD SE SITUE SUR LA
COMMUNE DE SAILLANS. COMPOSE DE 3 PARCELLE D'UN SEUL TENANT
D'UNE SUPERFICIE DE 1.87 HA AVEC UNE MOYENNE DAGE DE 35 ANS.

APPELLATION FRONSAC CONTROLEE
.87 HECTARE
LIMON SABLEUX SUR MOLLASSE DU FRONSADAIS

100% MERLOT

GRAND VIN DE BORDEAUX
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STRICTEMENT MANUELLES. TRANSPORT EN CAGETTES.
TRIE AVANT ET APRES ERAFLAGE

Fronsac CUVE INOX THERMOREGULEE. MACERATION POST-
FERMENTATION ALCOOLIQUE 3/4 SEMAINES

g

100% BARRIQUE, 1/3 NEUVES, 1/3 1 VIN, 1/3 2 VINS

MISEN BOUTEILLE AU CHATEAU 2037-2041
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APRES UN  HIVER EXCEPTIONNELLEMENT DOUX FAVORISANT  UN
DEBOURREMENT TRES PRECOCE, LE PRINTEMPS S'EST REVELE PARTICULIEREMENT
PLUVIEUX ET DOUX, ENTRETENANT UNE FORTE PRESSION CRYPTOGAMIQUE. LA
FLORAISON S'EST DEROULEE RAPIDEMENT ET DE MANIERE TRES HOMOGENE DES
LA FIN DU MOIS DE MAI SOUS DES TEMPERATURES ESTIVALES. UN TEMPS SEC ET
TRES CHAUD S'EST INSTALLE A PARTIR DE LA MI-JUIN, MARQUANT LE DEBUT D'UNE
LONGUE PERIODE DE SECHERESSE INTERROMPUE SEULEMENT PAR DES ORAGES
SALVATEURS A LA MI-AOUT. LES RESERVES HYDRIQUES ACCUMULEES DURANT LE
PRINTEMPS ONT PERMIS DE SOUTENIR LA VIGNE, BIEN QUE DES CONTRAINTES
FORTES SOIENT APPARUES SUR LES SOLS LES PLUS FILTRANTS.

LA FIN DE LETE SEST CARACTERISEE PAR DES CONDITIONS TRES
CHAUDES ET ENSOLEILLEES EN SEPTEMBRE, ACCELERANT LA
CONCENTRATION DES BAIES ET REDUISANT LEUR TAILLE. LES
VENDANGES DES MERLOTS SE SONT DEROULEES SOUS UN
SOLEIL RADIEUX A UNE MATURITE PARFAITE. LARRIVEE DE
DEPRESSIONS PLUVIEUSES A LA FIN SEPTEMBRE A PARFOIS
CONTRAINT A PRECIPITER LE RAMASSAGE DES CABERNETS
LES PLUS TARDIFS, TANDIS QUE LES GRANDS TERROIRS
PRECOCES ONT PU RECOLTER DES RAISINS D'UNE RICHESSE
EXCEPTIONNELLE.

PROFIL DU MILLESIME ROUGE

UNE QUALITE GLOBALE REMARQUABLE : LE MILLESIME PROPOSE .
UN STYLE PUISSANT, D'UNE GRANDE CONCENTRATION ET ] ]
CARACTERISE PAR DES NIVEAUX DE POLYPHENOLS PARTICULIEREMENT ELEVES.

DES MERLOTS EXCEPTIONNELS ET VELOUTES : PARTICULIEREMENT FAVORISES PAR
LES CONDITIONS ESTIVALES, ILS SE REVELENT RICHES EN COULEUR, TRES
AROMATIQUES, DOTES D'UNE CHAIR GENEREUSE ET DE TANINS D'UNE GRANDE
FINESSE SANS AUCUNE RUSTICITE.

DES CABERNETS DENSES ET STRUCTURES : ISSUS DE PETITES BAIES TRES
CONCENTREES, ILS AFFICHENT UNE TRAME TANNIQUE IMPRESSIONNANTE,
ASSOCIEE A UNE BELLE FRAICHEUR PREDICTIVE D'UNE IMMENSE LONGEVITE SUR
LES GRANDS TERROIRS.

CONCLUSION : MALGRE UN CALENDRIER METEOROLOGIQUE EXIGEANT, 2020
COMPLETE AVEC ECLAT LA TRILOGIE 2018-2019-2020, OFFRANT DES VINS ROUGES
DENSES, PROFONDS ET TAILLES POUR UNE TRES LONGUE GARDE.
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Commentaires

ANDREAS LARSSON
SCORE :92/100

COULEUR SOMBRE ET BRILLANTE. NEZ LIMPIDE OFFRANTS DES NOTES DE VIOLETTE, DE MURE DE
CASSIS ET QUELQUES LEGERES NOTES BOISEES. BONNE DENSITE, TEXTURE JEUNE OFFRANT DE]A DE
LA MATURITE, DES AROMES DE BAIES NOIRES FRAICHEMENT ECRASEES, QUELQUES NOTES D'EPICES
DOUCES ET UNE FINALE LONGUE ET CHARNUE.
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